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Liebe Gaste, selbstverstandlich kommen wir jedem eurer Wiinsche nach! Damit wir diesen Service auch zukinftig
sicherstellen kénnen, berechnen wir eine Handlingpauschale i.H.v. 1,00 € fir Anderungen an den Beilagen.

Bitte beachtet, dass fur das Einpacken von Speisen sowie die Bereitstellung einer Take-away-Box eine Gebuhr
von 0,50 € pro Gericht berechnet wird.

Suppen

1. Bayerische Kartoffelsuppe 22
mit Brezn-CroGtons® und
frischem Landbrot? 6,50

2. Gulaschsuppe vom Rind°
mit Paprika, Sauerrahm?
und frischem Landbrot? 6,90

‘Brotzeit - Salate

3. Brezn? 2,90
dazu Butter? + 0,50

4. Obazda ¢
bayerische Kasespezialitdt mit Zwiebelringen
und frischem Landbrot? 11,90

5. Brotzeit-Brett2''?

grobe Mettwurst 327, Schinkenspeck?,
Rauchpeitsche 327, Leberkase 29+, Butter9,
Griebenschmalz?, frisches Brot?,

gruner Pfefferkase 98, Goudawdrfel 98,
Krauterfrischkase 98, Obazda *9 15,90
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10. Miinchner WeiBwiirstl
zwei WeiBwirste mit einer Brezn @
und stiBem Senf! 8,90

11. Wiener Wiirst| 2347
zwei Wiener Wirste mit
bayerischem Kartoffelsalat ) 8,90

12. Rostbratwiirst|237.e
Rostbratwurstchen mit Sauerkraut 3"
und frischem Landbrot? 10,90

‘Vegetariach - Vegan

20. Tiroler Kasspatzle ><o
mit Bergkase 9 gebratene Spatzle <9,
Schmorzwiebeln und Réstzwiebeln @ 15,90

21. Semmelknoddel 22<¢ mit Rahmschwammerl ¢
Semmelknodel mit PilzrahmsoBe 9 12,90

22. Gebackene Erdapfel

zwei ofenfrische Backkartoffeln,

gefullt mit Kréduterquark ¢ und

Krauterbutteradfij,

dazu frischer Marktsalat3>itf 12,90

23. Gartensalat
gemischter Marktsalat mit Hausdressing>>+1,
Brezn-Cro(tons? und frischem Landbrot @ 11,90

vegetarisch vegan

6. Hofbrau-Salat

frischer Marktsalat mit Hausdressing3>#!,
Brezn-Cro(tons?, gebratenen Hahnchen-
bruststreifen und frischem Landbrot® 16,90

7. Miinchner Wurstsalat 3>/

marinierte Leberkasestreifen29ii mit

roten Zwiebelringen, sauren Gurken '

und frischem Landbrot? 12,90

8. Schweizer Wurstsalat 35

marinierte Leberkdsestreifen %94 mit

roten Zwiebelringen, sauren Gurken 21,
Emmentalerstreifen 9 und frischem Landbrot® 13,90

atl

13. Currywurst 247
mit unserer Hofbrau-CurrysoBe 31"
und Pommes frites 14.90

14. Wiirstlteller

eine Wiener Wurst, vier Rostbratwdrstchen?37e

mit Sauerkraut ' und Kartoffelptree 9 16,90
15. dazu eine WeiBwursti9 + 3,00

TRl

24. Gebraunter veganer Leberkas 2°
mit bayerischem Kartoffelsalat?)3
und stBem Senf! 15,90

25. Veganes Schnitzel 22
ausgebackenes veganes Schnitzel
mit Pommes frites 15,90

26. Veganer Leberkase 2> Burger
Veganer Leberkase 25 im rustikalen
Laugenbrétchen @ mit Krautsalat?,
siBem Senfl und Pommes frites 17,90

27.Vegane Currywurst
2x 80g vegane Currywurst mit unserer
Hofbrau-CurrysoBe 23" und Pommes frites 14,90
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Haxen-Vielfalt

30. Krosse Riesenhaxe

ganze Schweinshaxe mit Krautsalat?

und wirziger BratensoBe 9! 29,90
dazu zwei Kartoffelknodel + 2,50

31. Portion Riesenhaxe
halbe Schweinshaxe mit zwei Kartoffelknodeln,
Krautsalat® und wiirziger BratensoB3e 914! 20,90

Schnitzel

40. Original Wiener Schnitzel <
Kalbsschnitzel mit bayerischem
Kartoffelsalat %3 28,90

41. Schnitzel ,Wiener Art" »<
Schweineschnitzel mit
bayerischem Kartoffelsalat 23/ 19,90

42. Hahnchenschnitzel >«
mit bayerischem Kartoffelsalat 23/ 18,90
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32. Hendl-Haxen @
Hahnchenhaxen mit Pommes frites
und BBQ-Dip 17,90
33.Tiroler-Grostl
zartes Haxenfleisch, mit Butterspatzle <9,
Speck 23, saurer Gurke 2 18,90
dazu ein Spiegelei© +1,50
auf Wunsch mit:
Wildpreiselbeeren +2,00
SchwammerlsoBe? + 3,00

Schmankerl

50. Deftiger Schweinsbraten aus dem Nacken’
Schweinebraten mit wiirziger Bratensof3e 914,
zwei Kartoffelknédeln und Krautsalat ? 16,90

51. Gebraunter Leberkas?o.

Leberkase mit bayerischem Kartoffelsalat?i3

und siBem Senf! 13,90
dazu ein Spiegelei® + 1,50

52. Gebratene Hahnchenbrust
mit hausgemachter Krauterbutter®4fi, Ofenkartoffel,
Krauterrahm ¢ und knackigem Salat 34! 18,90

53. Rosa Roastbeef (kalt)
mit herzhaften Bratkartoffeln 23, saurer Gurke 2",
Remoulade "9 und frischem Marktsalat3># 20,90

54. Hofbrau-Schlachterplatte

zum Teilen — bestellbar ab 2 Personen
halbe Riesenhaxe, Schweinebraten/,
Leberkadse?9)i, zwei Rostbratwurstchen 237,
eine WeiBwursti9, Sauerkraut '3,
Kartoffelknodel, Krautsalat?

und wrzige BratensofB3e %! pro Portion 29,90

55. Riesen-Hiittensteak

saftiges Steak aus dem Schweinenacken

mit Speckbohnen ?3, Bratkartoffeln 23

und Krauterbutteradfi 18,90

Siasse Sach’'n

60. Lauwarmer Apfelstrudel >"
mit VanillesoBe "9 und Mandelsplittern” 7,90

61. Karamellisierter Kaiserschmarrnacsh
mit Apfelspalten?,
Mandelsplittern™ und Vanilleeis 9 9,90

Liebe Gaste, Informationen Uber Zutaten in unseren Speisen und Getranken, die Allergien oder Unvertraglichkeiten
auslosen kénnen, erhaltet ihr gerne von unseren Mitarbeitenden. Eine entsprechende Liste mit Deklarationen findet

ihr zusatzlich als Aushang in unserem Wirtshaus.




Bier

Vom Fass

Hofbrdu Original ®
Hofbrau Dunkel?
Munchner Weisse @
Radler?

Dunkles Radler?
Russ'n®

fllkoholfrei
Ceetoly

Coca Cola'®
Coca Cola Zero'?
Sprite

Fanta '3, Spezi'3?
Apfelschorle

Soda-Wasser
Orangensaft, Apfelsaft
Fassbrause?
Almdudler’

Mineralwasser still

Wein

WeiBwein 0,21
Chardonnay ' -F Pittner, Ostereich 6,00
Riesling QbA - Pfalz Deutschland 6,50
Hauswein' 500
Weinschorle! 4,50
Rotwein 0,21
ZWe|96|t | - F. Pittner, Osterreich 6,00
Mer|ot ! - Veneto, Italien 6,50
Hauswein' 550
Roséwein 0,21
Spétburgunder | - Pfalz, Deutschland 6,50
Sekt / Champagner

Sekt!

Veuve'

1,01
13,50
13,50
13,50
13,50
13,50
13,50

0,31
4,20
4,20
4,20
4,20
4,20
4,20
4,20
4,20
4,20

0,251
3,60

0,51
13,50
15,00
11,50
10,00

0,51
13,50
15,00
12,50

0,51
14,50

0,11
3,50

0,51
6,80
6,80
6,80
6,80
6,80
6,80

0,51
5,60
5,60
5,60
5,60
5,60
5,60
5,60
5,60
5,60

0,751
7,00

1,01
25,00
27,50
21,50

1,01
25,00
27,50
23,00

1,01
27,50

0,751
21,00
95,00

Aus der Flasche
Hofbrau Schwarze Weisse @
Hofbrau Kristall Weisse @

Ohne Alkohol
Hofbrau Alkoholfrei?
Hofbrau Weisse Alkoholfrei?

Spiritucsen

Obstler

Enzian

Kartoffelschnaps

Williams

Aalborg Jubildums Aquavit
Jagermeister

Original Bierschnapps

Wiesn Spritzer Erdbeer-Rhabarber
Wiesn Spritzer Schwarzkirsch
Wiesn Spritzer Pfefferminze

Wiesn Spritzer 4er Latte
Wiesn Spritzer 8er Latte

Spezialiliiten

Fia di Hoart'n

~GoaBmaB”

Hofbrau Dunkel?, Coca Cola'?,
ECKES Edelkirsch

,LaternenmafB3”
WeiBwein', Sprite, ECKES Edelkirsch

Warmes

Tasse Kaffee Crema®

Haferl Kaffee (Filterkaffee)®
Espresso?®

Doppelter Espresso®
Cappuccino®9

Milchkaffee ®9

Latte macchiato 9

HeiBe Schokolade ¢

HeiBe Schokolade mit Sahne?
Tasse Tee

0,51

6,80

6,80

6,80

6,80

2 4cl
3,20 6,20
3,50 6,50
3,20 6,20
3,20 6,20
3,20 6,20
3,20 6,20
4,00 8,00
3,00 6,00
3,00 6,00
3,00 6,00
2d 4cl
10,00 20,00
20,00 40,00
ECKES
1,01

14,90

17,90

3,20

3,20

2,80

4,40

3,40

3,80

3,80

3,50

3,80

3,00



WAS FUR EIN GENUSS! Bier sehen, riechen und schmecken

Nimm dir fur dein Bier etwas Zeit — es lohnt sich. Entdecke feinste Geruchs- und Geschmackseigenschaften, Unterschiede in
der Schaumbeschaffenheit und ein brillantes Farbspektrum. Goldgelb, bernsteinfarben, opal-schimmernd, fruchtig, aromatisch,
feinwdrzig, malzblumig, subtil-herb, feinhefig und vieles mehr — setze alle Sinne ein und genieBe die Vielfalt unserer Biere!

ORIGINAL & DUNKEL

HOFBRAU ORIGINAL
Miinchner Hell
Alkoholgehalt: 5,1 % Vol.
Farbe: leuchtend glanzendes
Goldgelb

Blume: schneeweil3e
Schaumkrone

Bukett: feinwrzig
Geschmack: elegant,
leicht malzig, vollmundig,
ausgereift und mit einem
subtil-herben Ausklang

WEISSBIERE

MUNCHNER WEISSE
Miinchner HefeweiBbier
Alkoholgehalt: 5,1 % Vol.
Farbe: hellbernsteinfarben
Blume: cremige Schaumkrone
Bukett: harmonisch fruchtig
Geschmack: feinhefig,
spritzig, aromatisch-estrig
und mit einem mild-stiBlichen
Ausklang

HOFBRAU DUNKEL
Miinchner Dunkel
Alkoholgehalt: 5,5 % Vol.
Farbe: dunkelbraun
Blume: cremefarbene
Schaumkrone

Bukett: malzblumig mit
Karamellnoten
Geschmack: réstmalzig,
hopfig und mit dezenter
MalzstiBe im Ausklang

MUNCHNER

WEISSE ALKOHOLFREI
Miinchner HefeweiBBbier
Alkoholgehalt: 0,5 % Vol.
Farbe: heller Gelbton

Blume: sahnige Schaumkrone
Bukett: aromatisch spritzig
Geschmack: prickelnd
erfrischend, fruchtig und

mit schlankem Ausklang

SAISONSPEZIALITATEN

Je nach Jahreszeit sind unsere Spezialbiere fiir einen begrenzten Zeitraum erhéltlich.

HOFBRAU

MAIBOCK

Miinchner Bockbier
Alkoholgehalt: 7,2 % Vol.
Farbe: bernsteinfarben
Blume: cremige,
rohweiBe Schaumkrone
Bukett: barockes
Malzaroma, leicht estrig
Geschmack: malzaromatisch,
sehr vollmundig und mit
einem samtig-weichen
und hopfigen Ausklang

HOFBRAU -
SOMMERZWICKEL 2w
Miinchner Vollbier naturtriib
Alkoholgehalt: 5,1 % Vol.
Farbe: Honiggelb

Bukett: feinwtrziges

und fruchtaromatisch
Geschmack: frisch, spritzig,
estrig und mit einem
subtil-herben Ausklang

HOFBRAU ALKOHOLFREI
Alkoholfreies Bier
Alkoholgehalt: 0,3 % Vol.
Farbe: leuchtend hellgelb
Blume: reinweiBe
Schaumkrone \
Bukett: schlank und spritzig
Geschmack: leicht und frisch
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HOFBRAU

KRISTALL WEISSE
Kristallklares Weizenbier
Alkoholgehalt: 5,4 % Vol.
Farbe: strohgelb

Blume: reinweiBe Schaumkrone
Bukett: zitrus-fruchtig
Geschmack: belebend perlend,
trocken, fruchtig und mit
einem mild-herben Ausklang

HOFBRAU
OKTOBERFESTBIER
Miinchner Oktoberfestbier
Alkoholgehalt: 6,3 % Vol.
Farbe: fein glanzender,
kraftiger Goldton

Blume: Uppige Schaumkrone
Bukett: malzblumig mit
feinem Hopfenaroma
Geschmack: geschmeidig-sanft,
vollmundig, stffig und mit
einem leicht hopfig-blumigen
Ausklang

|'.

HOFBRAU SCHWARZE WEISSE
Miinchner HefeweiBbier dunkel
Alkoholgehalt: 5,1 % Vol.
Farbe: bernsteindunkel

Blume: cremefarbene
Schaumkrone

Bukett: harmonisch malzduftig
Geschmack: karamellartig,
aromatisch, sanft erfrischend
und mit einem samtig-weichen
Ausklang

HOFBRAU )
WINTERZWICKL ra=
Miinchner Dunkel naturtriib
Alkoholgehalt: 5,5 % Vol.
Farbe: dunkelbraun
Geschmack: harmonisch
kraftig, mit leichten
Anklangen von Karamell
und Schokolade und

einer dezenten Malznote



HOFBRAU @ MUNCHEN

—— WIRTSHAUS ——
BERLIN

GFFNUNGSZEITEN: HOFBRAU @ MUNCHEN
Montag bis Donnerstag: 11.00-00.00 Uhr WIRTSHAUS
Freitag und Samstag:  11.00-01.00 Uhr BERLIN
Sonntag: 10.00-00.00 Uhr S HOTP
KUCHENOFENUNGSZEITEN Jetzt Tickets fur Veranstaltungen und Gutscheine
Montag bis Donnerstag: 11.00—23.00 Uhr direkt in unserem Online-Shop kaufen —
Freitag und Samstag:  11.00-23.00 Uhr einfach, schnell und bequem.
Sonntag: 10.00-23.00 Uhr

MITTAGSTISCH

Montag bis Freitag von 11.00—15.00 Uhr versorgt
unsere Kiiche euch mit frisch und schnell zubereiteten
Gerichten.

shop.hofbraeu-wirtshaus.de

BRUNCH

Jeden Sonntag und an ausgewahlten Feiertagen von
10.00-15.00 Uhr findet unser Familienbrunch mit
groBem Buffet statt. Ob suB, bayerisch deftig oder
warm — fur jeden Geschmack ist etwas dabei!

24,90 Euro pro Person

Kinder bis 3 Jahre: kostenlos | Kinder 4—10 Jahre: 7,90
Ab 11 Jahren: Vollzahler

Netzwerk: Hofbraeu-Gast

Passwort: ilikehofbraeuberlin

WIRTSHAUS UNTERNEHMEN:

Hofbrau Wirtshaus Berlin Q21 Gasthaus
www.berlin-hofbraeu.de www.quartier2 1-gasthaus.de
Hofbrau Wirtshaus Esplanade Barmbeker Schachcafé
www.hamburg-hofbraeu.de www.barmbeker-schachcafe.de
Hofbréu Wirtshaus Speersort T.R.U.D.E.
www.speersort-hofbraeu.de www.trude-hh.de

HOFBRAEU-WIRTSHAUS.DE {

1. QR-Code scannen
2. App herunterladen
3. Sofort profitieren

*Alle Informationen findest Du in der App

JETZT BEI # Ladenim
® GooglePlay | @ App Store



