
SPEISEKARTE



Liebe Gäste, selbstverständlich kommen wir jedem eurer Wünsche nach! Damit wir diesen Service auch zukünftig  
sicherstellen können, berechnen wir eine Handlingpauschale i.H.v. 1,00 € für Änderungen an den Beilagen.

Bitte beachtet, dass für das Einpacken von Speisen sowie die Bereitstellung einer Take-away-Box eine Gebühr 
von 0,50 € pro Gericht berechnet wird.

  vegetarisch	   vegan

Suppen
1. �Bayerische Kartoffelsuppe i,g,2 
mit Brezn-Croûtons a und  
frischem Landbrot a 	 6,50 

2. �Gulaschsuppe vom Rind 5

mit Paprika, Sauerrahm g  
und frischem Landbrot a 	 6,90

Brotzeit  Salate
3. �Brezn a 	 2,90
dazu Butter g 	 + 0,50

4. �Obazda a,g 
bayerische Käsespezialität mit Zwiebelringen 
und frischem Landbrot a 	 11,90

5. �Brotzeit-Brett 2,11,a

grobe Mettwurst 3,2,7, Schinkenspeck 2,  
Rauchpeitsche 3,2,7, Leberkäse 2,g,j,i, Butter g,  
Griebenschmalz a, frisches Brot a,  
grüner Pfefferkäse g,8, Goudawürfel l,g,8,  
Kräuterfrischkäse g,8, Obazda a,g	 15,90

6. �Hofbräu-Salat
frischer Marktsalat mit Hausdressing 3,5,j,l,f, 
Brezn-Croûtons a, gebratenen Hähnchen-
bruststreifen und frischem Landbrot a	 16,90

7. �Münchner Wurstsalat 3,5,j,l

marinierte Leberkäsestreifen 2,g,j,i mit  
roten Zwiebelringen, sauren Gurken 2,11  
und frischem Landbrot a	 12,90

8. �Schweizer Wurstsalat 3,5,j,l

marinierte Leberkäsestreifen 2,g,j,i mit  
roten Zwiebelringen, sauren Gurken 2,11,  
Emmentalerstreifen g und frischem Landbrot a	 13,90

Würstl
10. �Münchner Weißwürstl j,g

zwei Weißwürste mit einer Brezn a  
und süßem Senf j	 8,90

11. �Wiener Würstl 2,3,4,7

zwei Wiener Würste mit  
bayerischem Kartoffelsalat 2,3,j	 8,90

12. �Rostbratwürstl 2,3,7,i,e

Rostbratwürstchen mit Sauerkraut 3,i  
und frischem Landbrot a	 10,90

13. �Currywurst 1,2,4,7

mit unserer Hofbräu-Currysoße 2,3,11,i,j  
und Pommes frites	 14,90

14. �Würstlteller
eine Wiener Wurst, vier Rostbratwürstchen 2,3,7,i,e  
mit Sauerkraut 3,i und Kartoffelpüree g	 16,90
15. dazu eine Weißwurst j,g	 + 3,00

Vegetarisch  Vegan
20. �Tiroler Kässpätzle a,c,g 
mit Bergkäse g gebratene Spätzle a,c,g,  
Schmorzwiebeln und Röstzwiebeln a	 15,90

21. �Semmelknödel 2,a,c,g mit Rahmschwammerl g 
Semmelknödel mit Pilzrahmsoße g	 12,90 

22. �Gebackene Erdäpfel 
zwei ofenfrische Backkartoffeln,  
gefüllt mit Kräuterquark g und  
Kräuterbutter a,d,f,i,j,  
dazu frischer Marktsalat 3,5,j,l,f	 12,90

23. �Gartensalat 
gemischter Marktsalat mit Hausdressing 3,5,j,l,f,  
Brezn-Croûtons a und frischem Landbrot a	 11,90

24. �Gebräunter veganer Leberkäs 2,5 
mit bayerischem Kartoffelsalat 2,j,3 
und süßem Senf j	 15,90

25. �Veganes Schnitzel 2,a,j,i 
ausgebackenes veganes Schnitzel  
mit Pommes frites	 15,90

26. �Veganer Leberkäse 2,5 Burger 
Veganer Leberkäse 2,5 im rustikalen  
Laugenbrötchen a mit Krautsalat 2,  
süßem Senf j und Pommes frites	 17,90

27. �Vegane Currywurst 
2x 80 g vegane Currywurst mit unserer  
Hofbräu-Currysoße 2,3,11,i,j und Pommes frites	 14,90



Liebe Gäste, Informationen über Zutaten in unseren Speisen und Getränken, die Allergien oder Unverträglichkeiten 
auslösen können, erhaltet ihr gerne von unseren Mitarbeitenden. Eine entsprechende Liste mit Deklarationen findet 
ihr zusätzlich als Aushang in unserem Wirtshaus.

Haxen-Vielfalt
30. �Krosse Riesenhaxe
ganze Schweinshaxe mit Krautsalat 2  
und würziger Bratensoße g,i,j,l	 29,90
dazu zwei Kartoffelknödel	 + 2,50

31. �Portion Riesenhaxe
halbe Schweinshaxe mit zwei Kartoffelknödeln, 
Krautsalat 3 und würziger Bratensoße g,i,j,l	 20,90

32. �Hendl-Haxen a,j

Hähnchenhaxen mit Pommes frites  
und BBQ-Dip	 17,90

33. �Tiroler-Gröstl
zartes Haxenfleisch, mit Butterspätzle a,c,g,  
Speck 2,3, saurer Gurke 2,11	 18,90
dazu ein Spiegelei c	 +1,50

Schnitzel
40. �Original Wiener Schnitzel a,c

Kalbsschnitzel mit bayerischem  
Kartoffelsalat 2,3,j	 28,90

41. �Schnitzel „Wiener Art“ a,c

Schweineschnitzel mit  
bayerischem Kartoffelsalat 2,3,j	 19,90

42. �Hähnchenschnitzel a,c

mit bayerischem Kartoffelsalat 2,3,j	 18,90

auf Wunsch mit: 
Wildpreiselbeeren	 + 2,00
Schwammerlsoße g	 + 3,00

Schmankerl
50. �Deftiger Schweinsbraten aus dem Nacken j

Schweinebraten mit würziger Bratensoße g,i,j,l, 
 zwei Kartoffelknödeln und Krautsalat 2	 16,90

51. �Gebräunter Leberkäs 2,g,j,i

Leberkäse mit bayerischem Kartoffelsalat 2,j,3  
und süßem Senf i	 13,90
dazu ein Spiegelei c	 + 1,50

52. �Gebratene Hähnchenbrust
mit hausgemachter Kräuterbutter a,d,f,i,j, Ofenkartoffel, 
Kräuterrahm g und knackigem Salat 3,5,j,l	 18,90

53. �Rosa Roastbeef (kalt)
mit herzhaften Bratkartoffeln 2,3, saurer Gurke 2,11, 
Remoulade 11,c,g,j und frischem Marktsalat 3,5,j,l	 20,90

54. ��Hofbräu-Schlachterplatte  
zum Teilen – bestellbar ab 2 Personen

halbe Riesenhaxe, Schweinebraten j,  
Leberkäse 2,g,j,i, zwei Rostbratwürstchen 2,3,7,  
eine Weißwurst j,g, Sauerkraut i,3,  
Kartoffelknödel, Krautsalat 2  
und würzige Bratensoße g,i,j,l	 pro Portion 29,90

55. �Riesen-Hüttensteak
saftiges Steak aus dem Schweinenacken  
mit Speckbohnen 2,3, Bratkartoffeln 2,3  
und Kräuterbutter a,d,f,i,j	 18,90

Siasse Sach´n
60. �Lauwarmer Apfelstrudel a,h 
mit Vanillesoße 1,g und Mandelsplittern h	 7,90

61. �Karamellisierter Kaiserschmarrn a,c,g,h 
mit Apfelspalten 3,  
Mandelsplittern h und Vanilleeis g	 9,90



MIA SAN BIA!MIA SAN BIA!

Aus der Flasche 			   0,5 l
Hofbräu Schwarze Weisse a			   6,80
Hofbräu Kristall Weisse a			   6,80

Ohne Alkohol
Hofbräu Alkoholfrei a			   6,80
Hofbräu Weisse Alkoholfrei a			   6,80

Spirituosen		  2 cl	 4 cl

Obstler 		  3,20	 6,20
Enzian 		  3,50	 6,50
Kartoffelschnaps		  3,20	 6,20
Williams 		  3,20	 6,20
Aalborg Jubiläums Aquavit		  3,20	 6,20
Jägermeister		  3,20	 6,20
Original Bierschnapps		  4,00	 8,00
Wiesn Spritzer Erdbeer-Rhabarber		  3,00	 6,00
Wiesn Spritzer Schwarzkirsch		  3,00	 6,00
Wiesn Spritzer Pfefferminze		  3,00	 6,00

		  2 cl	 4 cl
Wiesn Spritzer 4er Latte		  10,00	 20,00
Wiesn Spritzer 8er Latte		  20,00	 40,00

Spezialitäten	
Fia di Hoart’n			   1,0 l
„Goaßmaß“
Hofbräu Dunkel a, Coca Cola 1,9,
ECKES Edelkirsch			   14,90

„Laternenmaß“
Weißwein l, Sprite, ECKES Edelkirsch		  17,90

Warmes
Tasse Kaffee Crema 9			   3,20
Haferl Kaffee (Filterkaffee) 9			   3,20
Espresso 9			   2,80
Doppelter Espresso 9			   4,40
Cappuccino 9,g			   3,40
Milchkaffee 9,g			   3,80
Latte macchiato 9,g			   3,80
Heiße Schokolade g			   3,50
Heiße Schokolade mit Sahne g			   3,80
Tasse Tee			   3,00

Vom Fass		  1,0 l	 0,5 l
Hofbräu Original a		  13,50	 6,80
Hofbräu Dunkel a		  13,50	 6,80
Münchner Weisse a		  13,50	 6,80
Radler a		  13,50	 6,80
Dunkles Radler a		  13,50	 6,80
Russ‘n a		  13,50	 6,80

Alkoholfrei
		  0,3 l	 0,5 l

Coca Cola 1,9		  4,20	 5,60
Coca Cola Zero 1,9		  4,20	 5,60
Sprite		  4,20	 5,60
Fanta 1,3, Spezi 1,3,9		  4,20	 5,60
Apfelschorle		  4,20	 5,60
Soda-Wasser		  4,20	 5,60
Orangensaft, Apfelsaft		  4,20	 5,60
Fassbrause a		  4,20	 5,60
Almdudler 1		  4,20	 5,60

		  0,25 l	 0,75 l
Mineralwasser still		  3,60	 7,00

Wein
Weißwein	 0,2 l	 0,5 l	 1,0 l
Chardonnay l – F. Pittner, Östereich	 6,00	 13,50	 25,00
Riesling QbA l – Pfalz, Deutschland	 6,50	 15,00	 27,50
Hauswein l	 5,00	 11,50	 21,50
Weinschorle l	 4,50	 10,00

Rotwein	 0,2 l	 0,5 l	 1,0 l
Zweigelt l – F. Pittner, Österreich	 6,00	 13,50	 25,00
Merlot l – Veneto, Italien	 6,50	 15,00	 27,50
Hauswein l	 5,50	 12,50	 23,00

Roséwein	 0,2 l	 0,5 l	 1,0 l
Spätburgunder l – Pfalz, Deutschland	 6,50	 14,50	 27,50

Sekt / Champagner		  0,1 l	 0,75 l
Sekt l		  3,50	 21,00
Veuve l			   95,00

Bier



HOFBRÄU  
WINTERZWICKL 
Münchner Dunkel naturtrüb
Alkoholgehalt: 5,5 % Vol. 
Farbe: dunkelbraun 
Geschmack: harmonisch  
kräftig, mit leichten  
Anklängen von Karamell  
und Schokolade und  
einer dezenten Malznote

HOFBRÄU  
OKTOBERFESTBIER
Münchner Oktoberfestbier
Alkoholgehalt: 6,3 % Vol. 
Farbe: fein glänzender,  
kräftiger Goldton 
Blume: üppige Schaumkrone 
Bukett: malzblumig mit  
feinem Hopfenaroma 
Geschmack: geschmeidig-sanft, 
vollmundig, süffig und mit  
einem leicht hopfig-blumigen 
Ausklang

HOFBRÄU  
SOMMERZWICKEL 
Münchner Vollbier naturtrüb
Alkoholgehalt: 5,1 % Vol. 
Farbe: Honiggelb 
Bukett: feinwürziges  
und fruchtaromatisch 
Geschmack: frisch, spritzig,  
estrig und mit einem  
subtil-herben Ausklang

HOFBRÄU  
MAIBOCK
Münchner Bockbier
Alkoholgehalt: 7,2 % Vol. 
Farbe: bernsteinfarben 
Blume: cremige,  
rohweiße Schaumkrone 
Bukett: barockes  
Malzaroma, leicht estrig 
Geschmack: malzaromatisch, 
sehr vollmundig und mit 
einem samtig-weichen  
und hopfigen Ausklang

HOFBRÄU ORIGINAL
Münchner Hell
Alkoholgehalt: 5,1 % Vol. 
Farbe: leuchtend glänzendes 
Goldgelb 
Blume: schneeweiße  
Schaumkrone 
Bukett: feinwürzig  
Geschmack: elegant,  
leicht malzig, vollmundig,  
ausgereift und mit einem  
subtil-herben Ausklang

MÜNCHNER WEISSE
Münchner Hefeweißbier
Alkoholgehalt: 5,1 % Vol. 
Farbe: hellbernsteinfarben 
Blume: cremige Schaumkrone 
Bukett: harmonisch fruchtig 
Geschmack: feinhefig,  
spritzig, aromatisch-estrig  
und mit einem mild-süßlichen  
Ausklang

MÜNCHNER  
WEISSE ALKOHOLFREI
Münchner Hefeweißbier
Alkoholgehalt: 0,5 % Vol. 
Farbe: heller Gelbton 
Blume: sahnige Schaumkrone 
Bukett: aromatisch spritzig 
Geschmack: prickelnd  
erfrischend, fruchtig und  
mit schlankem Ausklang

HOFBRÄU DUNKEL
Münchner Dunkel
Alkoholgehalt: 5,5 % Vol. 
Farbe: dunkelbraun 
Blume: cremefarbene  
Schaumkrone 
Bukett: malzblumig mit  
Karamellnoten 
Geschmack: röstmalzig,  
hopfig und mit dezenter  
Malzsüße im Ausklang

HOFBRÄU  
KRISTALL WEISSE
Kristallklares Weizenbier
Alkoholgehalt: 5,4 % Vol. 
Farbe: strohgelb 
Blume: reinweiße Schaumkrone 
Bukett: zitrus-fruchtig 
Geschmack: belebend perlend, 
trocken, fruchtig und mit  
einem mild-herben Ausklang

HOFBRÄU ALKOHOLFREI
Alkoholfreies Bier
Alkoholgehalt: 0,3 % Vol. 
Farbe: leuchtend hellgelb 
Blume: reinweiße  
Schaumkrone 
Bukett: schlank und spritzig 
Geschmack: leicht und frisch

HOFBRÄU SCHWARZE WEISSE
Münchner Hefeweißbier dunkel
Alkoholgehalt: 5,1 % Vol. 
Farbe: bernsteindunkel 
Blume: cremefarbene  
Schaumkrone 
Bukett: harmonisch malzduftig 
Geschmack: karamellartig,  
aromatisch, sanft erfrischend  
und mit einem samtig-weichen  
Ausklang

WAS FÜR EIN GENUSS! Bier sehen, riechen und schmecken
Nimm dir für dein Bier etwas Zeit – es lohnt sich. Entdecke feinste Geruchs- und Geschmackseigenschaften, Unterschiede in  
der Schaumbeschaffenheit und ein brillantes Farbspektrum. Goldgelb, bernsteinfarben, opal-schimmernd, fruchtig, aromatisch,  
feinwürzig, malzblumig, subtil-herb, feinhefig und vieles mehr – setze alle Sinne ein und genieße die Vielfalt unserer Biere!

WEISSBIERE

SAISONSPEZIALITÄTEN
Je nach Jahreszeit sind unsere Spezialbiere für einen begrenzten Zeitraum erhältlich.

ORIGINAL & DUNKEL



ÖFFNUNGSZEITEN:
Montag bis Donnerstag:	11.00 – 00.00 Uhr

Freitag und Samstag:	 11.00 – 01.00 Uhr

Sonntag:	 10.00 – 00.00 Uhr

KÜCHENÖFFNUNGSZEITEN 
Montag bis Donnerstag:	11.00 – 23.00 Uhr 

Freitag und Samstag:	 11.00 – 23.00 Uhr 

Sonntag:	 10.00 – 23.00 Uhr

MITTAGSTISCH
Montag bis Freitag von 11.00 – 15.00 Uhr versorgt  

unsere Küche euch mit frisch und schnell zubereiteten  

Gerichten.

BRUNCH
Jeden Sonntag und an ausgewählten Feiertagen von 

10.00 – 15.00 Uhr findet unser Familienbrunch mit 

großem Buffet statt. Ob süß, bayerisch deftig oder 

warm – für jeden Geschmack ist etwas dabei!

24,90 Euro pro Person
Kinder bis 3 Jahre: kostenlos | Kinder 4 – 10 Jahre: 7,90 
Ab 11 Jahren: Vollzahler

Jetzt Tickets für Veranstaltungen und Gutscheine 

direkt in unserem Online-Shop kaufen –  

einfach, schnell und bequem.

shop.hofbraeu-wirtshaus.de

WIRTSHAUS UNTERNEHMEN:
Hofbräu Wirtshaus Berlin
www.berlin-hofbraeu.de

Hofbräu Wirtshaus Esplanade
www.hamburg-hofbraeu.de

Hofbräu Wirtshaus Speersort
www.speersort-hofbraeu.de

Q21 Gasthaus
www.quartier21-gasthaus.de

Barmbeker Schachcafé
www.barmbeker-schachcafe.de

T.R.U.D.E.
www.trude-hh.de

 

UnsereUnsere                          AppApp bis zu

10 %
Rabatt *

02
.2

02
6

HOFBRAEU-WIRTSHAUS.DE

1. QR-Code scannen
2. App herunterladen
3. Sofort profitieren
*�Alle Informationen findest Du in der App

WI-FI ACCESS

Netzwerk:	Hofbraeu-Gast
Passwort:	 ilikehofbraeuberlin


