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PFANDL'-MENU

Bitte wahlen Sie fiir lhre Gruppe einheitlich
eine Vorspeise, ein Hauptgericht und ein Dessert.

Vorspeisen
Wabhlen Sie bitte nur eine Vorspeise fir lhre Gruppe

(1) Bayerische Kartoffelsuppe i

mit knusprigen Brezn-Krusteln @

(1) Bayerisches Késebrett:
hausgemachter Obazda 29 und weiteren Késtlichkeiten wie Gouda®,
Allgauer Emmentaler 9 und Krauterfrischkase 9 mit frischer Butter 9 und
unserem knusprigem Sauerteig-Brot @

(] original bayerische Brotzeit
grobe Mettwurst 238, gerdaucherter Schinkenspeck 23, wirziger PfefferbeiBer 23
und gebackener Leberkdse 2 mit weiteren Spezialitaten aus der Alpenregion
wie Obazda®9 und Allgduer Emmentaler?, frischer Butter 9 und unserem

knusprigen Sauerteig-Brot?
Hauptgdnge

Die bayerische Kiiche nach Lust und Laune genief3en
in der Pfanne serviert, fiir 6—10 Personen

Wahlen Sie bitte nur einen Hauptgang fur Ihre Gruppe

(] Grill-Pfandl’ - traditionell bayerische Spezialititen
zarte Hahnchenbrust, herzhafte Frikadellen vom Weiderind @< und feine Gefllgel-
bratwirste, mit gebackenen Haxen vom Hendl 2 mit bayerischem Krautsalat ',
Apfel-Blaukraut und Kartoffelknédel 23529, dazu hausgemachte Krauterbutter9

() Schmankerl-Pfandl’ — Wahrzeichen der guten bayerischen Kiiche
deftiger Schweinsbraten/, krosse Haxe, gebackener Leberkase ? mit Mdnchener
WeiBwarstel 7 und herzhaften Rostbratwiirsteln 237 von unserem Hausmetzger
mit Sauerkraut 3!, Blaukraut und Kartoffelknédel #3529, dazu kraftige Bratensauce 9

(] Vegan-Pfandl - auch vegan echt bayerisch genieBen
veganer Leberkdse 2>, veganes Schnitzel 2! und vegane WeiBwurst f mit knackigem
GrillgemUse, Sauerkraut®' und Kartoffelknédel 23>29 in einer Gusseisenpfanne serviert
+ Kasspatzen @<9

Dessert

(1) Original Kaiserschmarrnz<s und
késtlicher bayerischer Apfelstrudel *"
auf Vanillesauce "9

vegetarisch vegan
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GETRANKE

Damit Sie vorab gemeinsam mit lhren Gasten auf einen
schonen Abend anstoBen konnen, empfehlen wir lhnen
einen Getrankeempfang mit folgenden Optionen.

Getrdnkempfang
Aperitif

st.  z.B. Aperol ' Spritz

Sekt, Orangensaft

Stk.

Hofbrau Original®

Stk.

Laternenmal
si.  WeiBwein, Sprite, Eckes Edelkirsch

GoaBmaB*
st. Hofbrau Dunkel?, Coca-Cola'?, Eckes Edelkirsch

Gelrdnkepauschale’

() Ab 20 Personen**
Darin enthalten sind unsere Hofbrdu Bierspezialitaten?,
Hausweine (rot, weiB und rosé) sowie gangige
alkoholfreie Getranke wie Cola'?, Fanta '
und Safte etc.

* Mindestdauer 4 Stunden. Nach Ablauf der Pauschale kénnen Sie
diese gerne vor Ort verlangern. Nur in Verbindung mit mindestens
einem Hauptgericht buchbar.

**|n der Oktoberfestzeit schenken wir Hofbrdu Oktoberfestbier aus.
Dadurch erhoht sich die Getrankepauschale pro Stunde um den
Oktoberfest-Bier-Zuschlag. Die Mindestdauer der Getrankepauschale
betragt ebenfalls 4 Stunden.

DEKORATION

() .0'zapft” Oktoberfest () Individuelle Meniikarte
Tischlaufer, Luftschlangen, Papierservietten Passend zu lhrer Veranstaltung gestalten wir
mit Rautenmuster und Salzbrezeln Ihnen individuelle MenUkarten,
optional mit Seppelhut gern auch mit lhrem (Firmen)-Logo
Bendtigte Anzahl:
() Weihnachten o

weihnachtliche Tischlaufer,
Dekoration und Servietten
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