
Vorspeisen
Wählen Sie bitte nur eine Vorspeise für Ihre Gruppe

	 Bayerische Kartoffelsuppe i,g 		 5,50 p.P.
		  mit knusprigen Brezn-Krusteln a

	 Bayerisches Käsebrett a 		  8,90 p.P.
		�  hausgemachter Obazda a,g und weiteren Köstlichkeiten wie Gouda g,  

Allgäuer Emmentaler g und Kräuterfrischkäse g mit frischer Butter g und  
unserem knusprigem Sauerteig-Brot a

	 Original bayerische Brotzeit		  7,90 p.P.
		�  grobe Mettwurst 2,3,8, geräucherter Schinkenspeck 2,3, würziger Pfefferbeißer 2,3  

und gebackener Leberkäse 2 mit weiteren Spezialitäten aus der Alpenregion  
wie Obazda a,g und Allgäuer Emmentaler g , frischer Butter g und unserem  
knusprigen Sauerteig-Brot a

Hauptgänge 
Die bayerische Küche nach Lust und Laune genießen 

in der Pfanne serviert, für 6 – 10 Personen

Wählen Sie bitte nur einen Hauptgang für Ihre Gruppe

	� Grill-Pfandl’ – traditionell bayerische Spezialitäten	 28,90 p.P.
		�  zarte Hähnchenbrust, herzhafte Frikadellen vom Weiderind a,c und feine Geflügel

bratwürste, mit gebackenen Haxen vom Hendl a,j mit bayerischem Krautsalat 3,11, 
Apfel-Blaukraut und Kartoffelknödel 2,3,5,a,g, dazu hausgemachte Kräuterbutter g 

	� Schmankerl-Pfandl’ – Wahrzeichen der guten bayerischen Küche	 26,90 p.P.
		�  deftiger Schweinsbraten j, krosse Haxe, gebackener Leberkäse 2 mit Münchener Weiß-

würstel 7 und herzhaften Rostbratwürsteln 2,3,7 von unserem Hausmetzger  
mit Sauerkraut 3,i, Blaukraut und Kartoffelknödel 2,3,5,a,g, dazu kräftige Bratensauce g 

	� Vegan-Pfandl – auch vegan echt bayerisch genießen	 27,90 p.P.
		�  veganer Leberkäse 2,5, veganes Schnitzel 2,a,i,j und vegane Weißwurst f mit knackigem 

Grillgemüse, Sauerkraut 3,i und Kartoffelknödel 2,3,5,a,g in einer Gusseisenpfanne serviert

	� + Kässpatzen a,c,g 	 +2,90 p.P.

Dessert
	� Original Kaiserschmarrn a,c,g und  
köstlicher bayerischer Apfelstrudel a,h 	 7.90 p.p.

		  auf Vanillesauce 1,g

PFANDL’-MENÜ
Bitte wählen Sie für Ihre Gruppe einheitlich 

eine Vorspeise, ein Hauptgericht und ein Dessert.
Alle Preise gelten pro Person.

buchen &

2 € p.P.

sparen

3-G

ang-Menü

3-G

ang-Menü

  vegetarisch	   vegan



GETRÄNKE
Damit Sie vorab gemeinsam mit Ihren Gästen auf einen  
schönen Abend anstoßen können, empfehlen wir Ihnen  

einen Getränkeempfang mit folgenden Optionen.
Alle Preise gelten pro Person.

DEKORATION
Alle Preise gelten pro Person.

	 Aperitif		  8,00 p.P.
	 Stk.	 z.B. Aperol 1 Spritz

	 Sekt, Orangensaft		  3,50 p.P.
	 Stk.	

	 Hofbräu Original a		  3,50 p.P.
	 Stk.

	 Laternenmaß		  4,50 p.P.
	 Stk. 	 Weißwein, Sprite, Eckes Edelkirsch

	 Goaßmaß a		  4,50 p.P.
	 Stk. 	 Hofbräu Dunkel a, Coca-Cola 1,9, Eckes Edelkirsch

Getränkepauschale*

Getränkempfang

	 Ab 20 Personen		  9,90 p.P. / Std**

		�  Darin enthalten sind unsere Hofbräu Bierspezialitäten a,  
Hausweine (rot, weiß und rosé) sowie gängige  
alkoholfreie Getränke wie Cola 1,9, Fanta 1,3  
und Säfte etc.

	 *	�Mindestdauer 4 Stunden. Nach Ablauf der Pauschale können Sie  
diese gerne vor Ort verlängern. Nur in Verbindung mit mindestens  
einem Hauptgericht buchbar.

	**	�In der Oktoberfestzeit schenken wir Hofbräu Oktoberfestbier aus.  
Dadurch erhöht sich die Getränkepauschale pro Stunde auf  
12,50 € pro Person. Die Mindestdauer der Getränkepauschale  
beträgt ebenfalls 4 Stunden.

	� „O’zapft“ Oktoberfest	 2,00 p. P.
		�  Tischläufer, Luftschlangen, Papierservietten  

mit Rautenmuster und Salzbrezeln
		  optional mit Seppelhut 	 + 10,00 p.P.

	 Weihnachten			   2,50 p.P.
		�  weihnachtliche Tischläufer,  

Dekoration und Servietten

	 Individuelle Menükarte	 1,00 / pro Karte
		�  Passend zu Ihrer Veranstaltung gestalten wir 

Ihnen individuelle Menükarten,  
gern auch mit Ihrem (Firmen)-Logo

		  Benötigte Anzahl:	
						     Stk. 



BESTÄTIGUNG &  
ZAHLUNGSINFORMATION

Mit Ihrer Unterschrift bestätigen Sie die Richtigkeit  
der angegebenen Daten sowie die Übernahme der Kosten.

Bitte senden Sie das ausgefüllte und  
unterschriebene Angebot per E-Mail an 
reservierung@hamburg-hofbraeu.de zurück.

Reservierungsdaten

Name / Firma

Ansprechpartner*in

	
Datum	 Uhr

Telefon

E-Mail

Anzahl Personen insgesamt

	
davon Vegetarier	 davon Veganer

	Essen gewünscht ab		 Uhr

Bezahlung
Für Firmen mit deutschem Firmensitz:

	 per Vorkasse

	 vor Ort (bar, EC-Karte, Kreditkarte)

Für Privatpersonen/Firmen  
mit Firmensitz außerhalb von Deutschland:

	 per Vorkasse

Kostenübernahme

 	für alle Leistungen

	 für Speisen

	 für Getränke

Rechnungsanschrift

Name / Firma

z.Hd.

Straße

PLZ, Ort

Kostenstelle

Abweichende Lieferadresse
Sollte die Postanschrift von der  
Rechnungsanschrift abweichen, bitten  
wir Sie, diese nachstehend anzugeben.

Name / Firma

Straße

PLZ, Ort

Datum, Ort

Unterschrift /  Firmenstempel



ALLGEMEINE  
GESCHÄFTSBEDINGUNGEN

MENÜ
Die Menüvorschläge gelten bei einheitlicher 
Wahl ab 10 Personen. Aus organisatorischen 
Gründen bitten wir Sie, ein einheitliches Menü 
für Ihre Gruppenbuchung zu wählen. 

Ihre verbindliche Auswahl benötigen wir spä-
testens 10 Tage vor Ihrem Besuch.

PERSONENANZAHL
Die endgültige Anzahl der Gäste muss spätes-
tens 7 Tage vor dem Besuch bekannt gegeben 
werden. 

Geringfügige Änderungen bei der Personen-
zahl (bis max. 10 %) sind bis 3 Tage vor Ihrem 
Besuch möglich. 

Die zuletzt genannte Anzahl der Gäste gilt als 
Rechnungsgrundlage.

STORNIERUNGSBEDINGUNGEN
Eine Stornierung Ihrer gebuchten Leistungen 
ist in folgender Staffelung möglich:

· �100 % bis 10 Tage vor Ihrer Veranstaltung,

· �50 % bis 5 Tage vor Ihrer Veranstaltung,

· �10 % bis 3 Tage vor Ihrer Veranstaltung.

Sollten Sie später stornieren, stellen wir alle 
gebuchten Leistungen in Rechnung.

Stornierungen und sämtliche Änderungen (wie 
z. B. der Personenzahl) müssen in schriftlicher 
Form erfolgen und rückbestätigt werden.

PREISE
Alle angegebenen Preise verstehen sich inkl. 
der gesetzlichen Mehrwertsteuer.

ZAHLUNGSBEDINGUNGEN
Wir akzeptieren Barzahlungen sowie EC-
Kartenzahlung. Außerdem akzeptieren wir 
Zahlungen mit VISA und Mastercard (möglich 
bis zu einer Gesamtsumme von 5.000,00 €) 
Für einen kalkulierten Rechnungsbetrag 
über 5.000,00 € erlauben wir uns, Ihnen 
eine Depositrechnung in Höhe von 50 % des 
Rechnungsbetrags zu übersenden. 

Sollten Sie eine vollständige Zahlung auf 
Rechnung bevorzugen, so bedarf dies der  
individuellen Absprache mit unserer Reser-
vierungsabteilung sowie einer schriftlichen 
Kostenübernahme auf Geschäftspapier inkl. 
der Angabe Ihrer Kreditkartendetails zur  
Garantie.

Bitte beachten Sie, dass wir Ihnen bei Rech-
nungsstellung ins Ausland eine Depositrech-
nung in Höhe von 100 % zur Vorauszahlung 
übersenden.

ZAHLUNGSVERZUG
Bei jeglichem Zahlungsverzug berechnen wir 
Ihnen den zum jeweiligen Zeitpunkt gültigen 
Zinssatz. 

Das Hausrecht obliegt zu jedem Zeitpunkt 
dem Hofbräu.

Bitte beachten Sie, dass bei einer  
exklusiven Buchung unseres Hauses  
gesonderte Buchungsbedingungen  
gelten!
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