
SPEISEKARTE | MENU

 



Liebe Gäste, selbstverständlich kommen wir jedem eurer Wünsche nach! Damit wir diesen Service auch zukünftig sicherstellen  können, berechnen 
wir eine Handlingpauschale i.H.v. 1,00 € für Änderungen an den Beilagen.
Bitte beachtet, dass für das Einpacken von Speisen sowie die Bereitstellung einer Take-away-Box eine Gebühr von 0,50 € pro Gericht berechnet wird.

Dear guests, of course we will comply with all your wishes. In order to ensure this service in the future as well, we will charge a handling fee of € 
1.00 for any changes to the side dishes. 
Please note that a fee of 0.50 per dish will be charged for packing food and providing a takeaway box.

 vegetarisch | vegetarian  vegan | vegan

Suppe, Brotzeit & Salat | Soup, light meals & Salad
2.   Gulaschsuppe vom Rind 5  6,90
 mit Paprika, Sauerrahm g und frischem Landbrot a

 Goulash soup of beef 5

 with paprika, sour cream g and fresh farmhouse bread a

3.  Brezn a  | Pretzel a  2,90
 dazu Butter g | with butter g + 0,50

4.  Obazda a,g  11,90
  bayerische Käsespezialität mit Zwiebelringen  

und frischem Landbrot a  
 Obazda a,g 
 Bavarian cheese speciality with slices of red onions  
 and fresh farmhouse bread a

5.  Brotzeit-Brett 2,11,a 15,90
  grobe Mettwurst 3,2,7, Schinkenspeck 2,  

Rauchpeitsche 3,2,7, Leberkäse 2,g,j,i, Butter g,  
Griebenschmalz a, frisches Brot a, grüner Pfefferkäse g,8,  
Goudawürfel l,g,8, Kräuterfrischkäse g,8, Obazda a,g 

 Snack board 2,11,a

  coarse Mettwurst sausage 2,3,7, bacon 2,  
smoked sausage 3,2,7, Leberkäse (Bavarian Meatlof) 2,g,j,i,  
butter g, greave lard a, fresh bread a, green pepper cheese g,8 
Gouda cubes l,g,8, cream cheese herbs g,8, Obazda a,g

8.  Schweizer Wurstsalat 3,5,j,l 13,90
  marinierte Leberkäsestreifen 2,g,j,i mit roten Zwiebelringen,  

sauren Gurken 2,11, Emmentalerstreifen g und frischem  
Landbrot a

  Swiss sausage salad 3,5,j,l

  marinated Leberkäse (Bavarian meatloaf) strips 2,g,j,i  
with red onion rings, gherkins 2,11, Emmental cheese strips g 
and fresh farmhouse bread a

Würstl | Sausages
10.  Münchner Weißwürstl j,g 8,90
  zwei Weißwürste mit einer Brezn a und süßem Senf j

  Bavarian white sausage j,g

  two sausages with a pretzel a and sweet mustard j

11.  Wiener Würstl 2,3,4,7 j 8,90
  zwei Wiener Würste mit bayerischem Kartoffelsalat 2,3,

  Wiener Würstl 2,3,4,7

  two wieners with Bavarian potato salad 2,3,j

12.  Rostbratwürstl 2,3,7,i,e 10,90
  Rostbratwürstchen mit Sauerkraut 3,i und frischem Landbrot a

  Grilled pork sausages 2,3,7,i,e

  pork sausages with sauerkraut 3,i and fresh farmhouse bread a

13.  Currywurst 1,2,4,7 14,90
  mit unserer Hofbräu-Currysoße 2,3,11,i,j und Pommes frites
  Currywurst 1,2,4,7

  with our Hofbräu curry sauce 2,3,11,i,j and French fries

Vegetarisch & Vegan | Vegetarian & Vegan
20.  Tiroler Kässpätzle a,c,g  15,90
   mit Bergkäse g gebratene Spätzle a,c,g,  

Schmorzwiebeln und Röstzwiebeln a

  Tyrolean cheesy Spätzle noodles a,c,g 
   Spätzle (noodles) a,c,g fried with mountain cheese g, 

braised onions and fried onions a

24.  Gebräunter veganer Leberkäs 2,5  15,90
  mit bayerischem Kartoffelsalat 2,j,3und süßem Senf j

  Vegan fried Bavarian meatloaf 2,5 
   vegan meatloaf 2,5 with Bavarian potato salad 2,j,3  

and sweet mustard j

25.  Veganes Schnitzel 2,a,j,i  15,90
  ausgebackenes veganes Schnitzel mit Pommes frites
  Vegan Schnitzel 2,a,j,i 
  with french fries

27.  Vegane Currywurst  14,90
  2x 80 g vegane Currywurst mit unserer  
  Hofbräu-Currysoße 2,3,11,i,j und Pommes frites
  Vegan Currywurst 
   2x 80 g vegan soy protein curry sausage  

with our Hofbräu curry sauce 2,3,11,i,j and french fries



Liebe Gäste, Informationen über Zutaten in unseren Speisen und Getränken, die Allergien oder Unverträglichkeiten auslösen können, erhaltet ihr gerne 
von unseren Mitarbeitenden. Eine entsprechende Liste mit Deklarationen findet ihr zusätzlich als Aushang in unserem Wirtshaus.

Dear guests, please ask our staff about ingredients in our food and drinks that can trigger allergies or intolerances. A list of such ingredients has also 
been put up in our restaurant.

Haxen-Vielfalt | Knuckles
30.  Krosse Riesenhaxe 34,90
   ganze Schweinshaxe (ca.1.500 g Rohgewicht)  

mit Krautsalat 2 und würziger Bratensoße g,i,j,l

  Giant whole crispy pork knuckle
   whole pork knuckle (approx. 1,500 g raw weight)  

with cabbage salad 2 and a tangy gravy g,i,j,l

  dazu zwei Kartoffelknödel a,g + 2,50
  served with two potato dumplings a,g 

31.  Portion Riesenhaxe  22,90
   halbe Schweinshaxe mit zwei Kartoffelknödeln a,g,  

Krautsalat 2 und würziger Bratensoße g,i,j,l

  Portion of giant pork knuckle
   half a pork knuckle with two potato dumplings a,g,  

cabbage salad 2 and a tangy gravy g,i,j,l

Schnitzel | Schnitzel
40.  Original Wiener Schnitzel a,c 28,90
  Kalbsschnitzel mit bayerischem Kartoffelsalat 2,3,j

   Original Wiener Schnitzel a,c

  Veal schnitzel with Bavarian potato salad 2,3,j

41.  Schnitzel „Wiener Art“ a,c 19,90
  Schweineschnitzel mit bayerischem Kartoffelsalat 2,3,j

  Schnitzel “Viennese style” a,c

  Pork schnitzel with Bavarian potato salad 2,3,j

auf Wunsch mit |  Optional:
Wildpreiselbeeren | Cranberries + 2,00
Schwammerlsoße g | Creamy mushroom sauce g + 3,00

Schmankerl | Treats
50.  Deftiger Schweinsbraten aus dem Nacken j 16,90
   Schweinebraten mit würziger Bratensoße g,i,j,l,  

zwei Kartoffelknödeln a,g und Krautsalat 2

   Hearty roast neck of pork j

   Roast pork with a tangy gravy g,i,j,l,  
two potato dumplings a,g and cabbage salad 2

51.  Gebräunter Leberkäs 2,g,j,i 13,90
   Leberkäse mit bayerischem Kartoffelsalat 2,j,3  

und süßem Senf i 
  Fried Leberkäse (Bavarian Meatloaf) 2,g,j,i

   made from finely ground beef and pork with  
Bavarian potato salad 2,j,3 and sweet mustard j 

  dazu ein Spiegelei c | with a fried egg c + 1,50

54.  Hofbräu-Schlachterplatte  33,90
   halbe Riesenhaxe, Schweinebraten j, Leberkäse 2,g,j,i,  

zwei Rostbratwürstchen 2,3,7, eine Weißwurst j,g, Sauerkraut i,3, 
Kartoffelknödel a,g, Krautsalat 2 und würzige Bratensoße g,i,j,l

  Hofbräu meat platter
   half a giant pork knuckle, roast pork j, Leberkäse  

(Bavarian meatloaf) 2,g,j,i, two grilled sausages 2,3,7,  
one white sausage j,g, sauerkraut i,3, potato dumpling a,g,  
cabbage salad 2 and a tangy gravy g,i,j,l

56.  Halbes Hendl  17,90
  mit bayerischem Kartoffelsalat 2,j,3

  Half a chicken
  with Bavarian potato salad 2,j,3

Siasse Sach´n | Desserts
70.  Lauwarmer Apfelstrudel a,h  7,90
  mit Vanillesoße 1,g und Mandelsplittern h

   Warm apple strudel a,h 
  with vanilla sauce 1,g and almond shavings h

71.  Karamellisierter Kaiserschmarrn a,c,g,h  9,90
  mit Apfelspalten 3, Mandelsplittern h und Vanilleeis g

  Caramelised Kaiserschmarrn pancakes a,c,g,h 
  with apple slices 3, almond shavings h and vanilla ice cream g



MIA SAN BIA!Bier | Beer

Spezialitäten | Specials  
„Goaßmaß“   1,0 l
Hofbräu Dunkel a (wheat beer), Coca Cola 1,9,   14,90  
ECKES Edelkirsch (Cherry Liqueur)
„Laternenmaß“
Weißwein l (White Wine), Sprite,    17,90 
ECKES Edelkirsch (Cherry Liqueur)

Warmes | Coffee / Tea 
Tasse Kaffee Crema 9 | Caffè Crema 9   3,20
Espresso 9 | Espresso 9   2,80
Doppelter Espresso 9 | Double Espresso 9   4,40
Cappuccino 9,g | Cappuccino 9,g   3,40
Milchkaffee 9,g | Café au Lait 9,g   3,80
Latte macchiato 9,g | Latte Macchiato 9,g   3,80
Heiße Schokolade g | Hot Chocolate g   3,50
Heiße Schokolade mit Sahne g  
Hot Chocolate with whipped cream g   3,80
Tasse Tee | Cup of Tea   3,00

Longdrinks &Spritz      0,3l

Mampe Gin Tonic    13,00
Jack Daniel‘s Coca-Cola    12,00
Mampe Vodka Wildberry    12,00
Mampe Rum Coca-Cola    12,00
Aperol Spritz    9,90
Lillet Wildberry    9,90

Spirituosen | Liquor  2 cl 4 cl

Obstler | Fruit Schnapps  3,20 6,20
Enzian | Gentian Schnapps  3,50 6,50
Kartoffelschnaps | Potato Schnapps  3,20 6,20
Williams | Williams Pear Brandy  3,20 6,20
Aalborg Jubiläums Aquavit  3,20 6,20
Jägermeister | Jägermeister Herbal Liqueur  3,20 6,20
Wiesn Spritzer  
Erdbeer-Rhabarber | Strawberry-Rhubarb  3,00 6,00
Schwarzkirsch |  Black Cherry  3,00 6,00
Pfefferminze | Peppermint  3,00 6,00

Wiesn Spritzer 4er Latte (4-Shots)  10,00 20,00
Wiesn Spritzer 8er Latte (8-Shots)  20,00 40,00

Weißwein 0,2 l 0,5 l 1,0 l
Hauswein l | House Wine l 5,50 12,50 24,50
Weinschorle l | Wine Spritzer l 5,00 10,00

  0,2 l 0,75 l
Grauburgunder „trocken“  7,50 25,00 
Pinot Gris “dry” Weingut Schneider Pfaffmann | Winery Schneider Pfaffmann

Chardonnay „trocken“  8,50 29,00
Chardonnay “dry” Weingut Schneider Pfaffmann | Winery Schneider Pfaffmann

Riesling „trocken“  9,50 35,00
Riesling “dry” Weingut Ohlig| Winery Ohlig

   0,3 l 0,5 l
Coca Cola 1,9  4,20 5,60
Coca Cola Zero 1,9   4,20 5,60
Sprite  4,20 5,60
Fanta 1,3, Spezi 1,3,9 (Coke & Fanta Mix)  4,20 5,60
Apfelschorle | Apple spritzer  4,20 5,60
Rhabarberschorle | Rhubarb spritzer  4,20 5,60
Maracujaschorle | Passion fruit spritzer  4,20 5,60

Vom Fass | Draft beer   1,0 l
Hofbräu Oktoberfestbier a   14,50
Hofbräu Dunkel a (Dark Beer)   13,50
Münchner Weisse a (Wheat Beer)   13,50
Radler a (Beer & Lemonade Mix)   13,50
Dunkles Radler a (Dark Beer & Lemonade Mix)   13,50
Russ‘n a (Wheat Beer & Lemonade Mix)   13,50

Rotwein 0,2 l 0,5 l 1,0 l
Hauswein l | House Wine l 6,50 14,50 27,50

  0,2 l 0,75 l
Rioja „trocken“| Rioja “dry” Bodegas Primicia  9,00 31,00

Roséwein | Roséwine 0,2 l 0,5 l 1,0 l
Rosé l 6,50 14,50 27,50

Sekt / Champagner | Sparkling Wine / Champagne 0,1 l 0,75 l
Sekt l | Sparkling Wine l  3,50 21,00
Veuve l   95,00

Soda-Wasser | Soda Water  4,20 5,60
Orangensaft, Apfelsaft | Orange juice, Apple juice 4,20 5,60
Fassbrause a (Herbal Lemonade)  4,20 5,60
Almdudler 1 (Herbal Lemonade)  4,20 5,60
FUZE Tea Zitrone | FUZE Tea Lemon  4,20 5,60

  0,25 l 0,75 l
Mineralwasser still | Still Mineral Water  3,60 7,00

Aus der Flasche | From the bottle    0,5 l
Hofbräu Schwarze Weisse a    6,80
Hofbräu Kristall Weisse a    6,80

Ohne Alkohol | Non alcohol
Hofbräu Alkoholfrei a (non-alcoholic)    6,80
Hofbräu Weisse Alkoholfrei a (non-alcoholic)    6,80

Alkoholfrei | Softdrinks

Wein | Wine 



HOFBRÄU OKTOBERFESTBIER
Münchner Oktoberfestbier
Alkohol: 6,3 % Vol. 
Geschmack: geschmeidig-sanft,  
vollmundig, süffig und mit einem  
leicht hopfig-blumigen Ausklang

HOFBRÄU OKTOBERFESTBIER
Munich Oktoberfest Beer
Alcohol content: 6.3 % ABV 
Taste: smooth, full-bodied, and easy 
to drink, with a slightly hoppy and 
floral finish

MÜNCHNER WEISSE
Münchner Hefeweißbier
Alkohol: 5,1 % Vol. 
Geschmack: feinhefig, spritzig,  
aromatisch-estrig  
und mit einem mild- 
süßlichen Ausklang

MÜNCHNER WEISSE
Munich Wheat Beer
Alcohol content: 5.1 % ABV 
Taste: delicately yeasty,  
crisp,aromatic with a mildly 
sweet finish

MÜNCHNER WEISSE  
ALKOHOLFREI
Münchner Hefeweißbier
Alkohol: 0,5 % Vol. 
Geschmack: prickelnd  
erfrischend, fruchtig und  
mit schlankem Ausklang

MUNICH WHEAT BEER 
(NON-ALCOHOL)
Munich Wheat Beer
Alcohol content: 0.5 % ABV 
Taste: Refreshing and 
fruity with a smooth finish

HOFBRÄU DUNKEL
Münchner Dunkel
Alkohol: 5,5 % Vol. 
Geschmack: röstmalzig, hopfig und  
mit dezenter Malzsüße im Ausklang

HOFBRÄU DUNKEL
Munich Dark
Alcohol content: 5.5 % ABV 
Taste: roasty, hoppy and with a  
subtle malty  sweetness in the finish

HOFBRÄU KRISTALL WEISSE
Kristallklares Weizenbier
Alkohol: 5,4 % Vol. 
Geschmack: belebend perlend, 
trocken, fruchtig und mit einem 
mild-herben Ausklang

HOFBRÄU KRISTALL WEISSE
Crystal-clear wheat beer
Alcohol content: 5.4% ABV 
Taste: invigoratingly sparkling, 
dry, fruity with a mildly bitter 
finish

HOFBRÄU ALKOHOLFREI
Alkoholfreies Bier
Alkohol: 0,3 % Vol. 
Geschmack: leicht und frisch

HOFBRÄU NON-ALCOHOLIC
Non-Alcohol beer
Alcohol content: 0.3 % ABV 
Taste: light and refreshing

HOFBRÄU SCHWARZE WEISSE
Münchner Hefeweißbier dunkel
Alkohol: 5,1 % Vol. 
Geschmack: karamellartig, 
aromatisch, sanft erfrischend 
und mit einem samtig-weichen 
Ausklang

HOFBRÄU SCHWARZE WEISSE
Munich Wheat Beer Dark
Alcohol content: 5.1 % ABV 
Taste: Caramel-like, aromatic, 
refreshing and with a velvety-
smooth finish

WAS FÜR EIN GENUSS!  
Bier sehen, riechen und schmecken
Nimm dir für dein Bier etwas Zeit – es lohnt sich. Ent-
decke feinste Geruchs- und Geschmackseigenschaften, 
Unterschiede in der Schaumbeschaffenheit und ein bril-
lantes Farbspektrum. Goldgelb, bernsteinfarben, opal-
schimmernd, fruchtig, aromatisch, feinwürzig, malzblu-
mig, subtil-herb, feinhefig und vieles mehr – setze alle 
Sinne ein und genieße die Vielfalt unserer Biere!

WHAT A TREAT!  
See, smell, and taste beer
Take your time with your beer – it's worth it. Disco-
ver the finest aromas and flavors, differences in foam 
texture, and a brilliant spectrum of colors. Golden  
yellow, amber, opalescent, fruity, aromatic, subtly spicy, 
malty, delicately bitter, yeasty, and much more – enga-
ge all your senses and enjoy the diversity of our beers! 

WEISSBIERE | WHEAT BEER

ORIGINAL & DUNKEL | ORIGINAL & DARK



Q21 Gasthaus
www.quartier21-gasthaus.de

Barmbeker Schachcafé
www.barmbeker-schachcafe.de

T.R.U.D.E.
www.trude-hh.de

WIRTSHAUS UNTERNEHMEN:
Hofbräu Wirtshaus Berlin
www.berlin-hofbraeu.de

Hofbräu Wirtshaus Esplanade
www.hamburg-hofbraeu.de

Hofbräu Wirtshaus Speersort
www.speersort-hofbraeu.de

bis zu

10 %
Rabatt *
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1. QR-Code scannen
2. App herunterladen
3. Sofort profitieren
* Alle Informationen findest Du in der App

UnsereUnsere                          AppApp
HOFBRAEU-WIRTSHAUS.DE

ÖFFNUNGSZEITEN | OPENING HOURS
Montag bis Donnerstag: 11.00 – 00.00 Uhr 
Freitag und Samstag: 11.00 – 01.00 Uhr
Sonntag: 10.00 – 00.00 Uhr
Monday to Thursday: 11:00 AM – MIDNIGHT
Friday and Saturday: 11:00 AM – 1:00 AM
Sunday: 10:00 AM – MIDNIGHT

KÜCHENÖFFNUNGSZEITEN | KITCHEN OPENING HOURS
Montag bis Donnerstag: 11.00 – 23.00 Uhr 
Freitag und Samstag: 11.00 – 23.00 Uhr 

Sonntag: 10.00 – 23.00 Uhr
Monday to Thursday: 11:00 AM – 11:00 PM
Friday and Saturday: 11:00 AM – 11:00 PM
Sunday: 10:00 AM – 11:00 PM

MITTAGSTISCH | SPECIAL LUNCH MENU
Montag bis Freitag von 11.00 – 15.00 Uhr versorgt  
unsere Küche euch mit frisch und schnell zubereiteten  
Gerichten.
Monday to Friday from 11:00 AM – 3:00 PM,  
our kitchen serves freshly and quickly prepared dishes.

BRUNCH | BRUNCH
Jeden Sonntag und an ausgewählten Feiertagen von 
10.00 – 15.00 Uhr findet unser Familienbrunch mit großem 
Buffet statt. Ob süß, bayerisch deftig oder warm – für jeden 
Geschmack ist etwas dabei! 24,90 Euro pro Person
Kinder bis 3 Jahre: kostenlos | Kinder 4 – 10 Jahre: 7,90  
Ab 11 Jahren: Vollzahler
Every Sunday and on selected holidays from 10:00 AM – 3:00 PM, we 
offer our family brunch with a large buffet. Whether you prefer sweet, 
hearty Bavarian, or hot dishes – there’s something for everyone!  
€ 24.90 per person
Children up to 3 years: free | Children 4–10 years: € 7.90
From 11 years: full price

Jetzt Tickets für Veranstaltungen und Gutscheine  
direkt in unserem Online-Shop kaufen –  
einfach, schnell und bequem. 
Buy tickets for events and gift vouchers directly in our online shop – 
easy, fast and convenient.

shop.hofbraeu-wirtshaus.de

WI-FI ACCESS

Netzwerk: Hofbraeu-Gast
Passwort: ilikehofbraeuberlin


