
GRUPPENANGEBOT

BUFFET



Münchner Buffet

Brotzeit-Brett
grobe Mettwurst, Schinkenspeck, Pfefferbeißer, 
kalter Braten, Obazda, Leberkäse, Emmentaler, 

Butter und frisches Bauernbrot  

Salate
Bayerischer Kartoffelsalat

knackiger Krautsalat
Gurkensalat mit Dill

Tomatensalat mit Zwiebeln
Münchner Wurstsalat

Würstl
Münchner Weißwurst, süßer Senf,

 dazu frische Brezn, frisches Bauernbrot und Butter

Hauptspeisen
frisch am Buffet tranchierter Schweinebraten vom Nacken mit Bratensoße

zarte Haxenstücke mit Schmorzwiebeln
gebräunter Leberkäse mit Senf

Beilagen
Sauerkraut
Blaukraut

Röstkartoffeln
 Kartoffelknödel

Desserts
Mini-Germknödel mit Vanillesoße

Bayerische Creme mit marinierten Kirschen
Beerengrütze mit Vanillesoße

 

bitte ankreuzen

Auf Wunsch kann das Buffet individuell für Sie angepasst werden. Sprechen Sie uns gerne an!



Hofbräu-Buffet
Brotzeit-Brett

grobe Mettwurst, Schinkenspeck, Pfefferbeißer, 
kalter Braten, Obazda, Leberkäse, Emmentaler, 

Butter und frisches Bauernbrot  

Vorspeisen
gegrillte Zucchini 

Balsamico-Champignons
marinierte Paprika

Tomate-Mozzarella mit Basilikum-Pesto
rosa gebratenes Roastbeef 

Remoulade
Obazda

Salate
Bayerischer Kartoffelsalat 

knackiger Krautsalat
Gurkensalat mit Dill 

Tomatensalat mit Zwiebeln
Münchner Wurstsalat

Würstl
Münchner Weißwurst, süßer Senf,

 dazu frische Brezn, frisches Bauernbrot und Butter

Hauptspeisen
frisch am Buffet tranchierte Spanferkelkeule mit Bratensoße 

zarte Haxenstücke mit Schmorzwiebeln 
Putenbraten in Kräuterkruste und Senf

Wildlachs aus der Aromafolie
Kartoffelgulasch mit Sauerrahm

Tiroler Käsespätzle mit Röstzwiebeln

Beilagen
Sauerkraut
Blaukraut

Röstkartoffeln
Kartoffelknödel

Desserts
lauwarmer Apfelstrudel mit Vanillesoße

Bayerisch Creme mit marinierten Kirschen 
Beerengrütze mit Vanillesoße 

Obstsalat
karamellisierter Kaiserschmarrn mit Apfel

bitte ankreuzen

Auf Wunsch kann das Buffet individuell für Sie angepasst werden. Sprechen Sie uns gerne an!



Getränke

Getränkeempfang
Damit Sie vorab gemeinsam mit Ihren Gästen auf einen 

schönen Abend anstoßen können, empfehlen wir Ihnen einen 
Getränkeempfang mit folgenden Optionen:

Sekt und Orangensaft

Laternenmaß 0,3l Weißwein, Sprite, Eckes Edelkirsch 

 Goaßmaß 0,3l Hofbräu Dunkel, Coca Cola, Eckes Edelkirsch 

Getränkepauschale 
Darin enthalten sind unsere Hofbräu Bierspezialitäten, Hausweine

(rot, weiß und rosé), sowie gängige alkoholfreie Getränke
und Säfte wie Fanta, Cola, Apfelsaft, etc.

für 3 Stunden (ab 50 Personen)

für 5 Stunden (ab 20 Personen)

Nach Ablauf der Pauschale können Sie diese gerne vor Ort verlängern.

*In der Oktoberfestzeit schenken wir kein Hofbräu Original (Helles) aus.
Dadurch erhöht sich die Getränkepauschale.

Außerdem werden in diesem Zeitraum unsere Fassbiere donnerstags bis samstags von 18:00-22:00 Uhr nur als Maß serviert. 

Zapft euch eins!
Gerne bieten wir Ihnen und Ihrer Gruppe ein 
30 Liter Fass am Tisch zum Selberzapfen an.

auf Anfrage - nur solange der Vorrat reicht - sprechen Sie uns gerne an

bitte ankreuzen



Dekoration

„O‘zapft“ Oktoberfest
Tischläufer, Luftschlangen,  

Papierservietten mit Rautenmuster und Salzbrezeln

optional mit Seppelhut 

Weihnachten
weihnachtliche Tischläufer und Servietten, 

Weihnachtsstern 

weihnachtliche Tischläufer und Servietten,
Schokoladenweihnachtsmänner, Walnüsse 

und Weihnachtsstern

weihnachtliche Tischläufer und Servietten, 
Dekosterne, Walnüsse, Weihnachtsstern, 

Clementinen, Tannenzweige und 
weihnachtliche Menükarten

Geburtstag
Geburtstagstischläufer, Geburtstagskarte, 

Sepplhut und Wiesn Spritzer zur Begrüßung

Passend zu Ihrer Veranstaltung gestalten 
wir Ihnen Ihre ganz individuellen Menükarten, auf Wunsch 

auch mit Logo.

Anzahl:

bitte ankreuzen


